ATsLA
SA2703 Az én mini zselécukorka készité miihelyem

Készits finom gytimélesizii zselécukorkat! A dobozban minden hozzavalot megtalalsz!

A készlet tartalma: 20 g marhazselatin zacskdban, 1 kis doboz citromsav, két flakon gytiimélcsaroma, valamint
mérbkanalak, pipettak, formak.

Sziikséged lesz még: mikrohullama siitére, mikroban hasznalhato keverétalkara kanallal, porcukorra, egy jol
zarodo, kb. 2 dl trtartalmi dobozra.

A gyumolcszselé készités 1épései:

1. A zselésité anyag elokészitése
Egy jol zarddé dobozba szdrd bele a készletben talalhatd zselatint, a mérékanallal adagolj hozza 6x15 ml
porcukrot, zard le a dobozt. Razogatva keverd 6ssze a zselatint a porcukorral.

2. A zselécukorkék készitése
A/ A kever6talba rakj a mérékanallal 2x15 ml cukrozott zselatinport, tolts hozza 10 ml 60 °C-os vizet, és jol
keverd Ossze.
B/Adj hozza 18 csepp gyiimolcsaromat és 2 adag citromsavat a mini mérékanallal. Az igy elkésziilt keveréket
rakd 10 masodpercre mikréba 360 W-on.
C/ Az elkészilt zselét toltsd be a formakba, és legalabb egy orara rakd hiitébe.
D/ Ovatosan szedd ki a formakbol a zselécukorkakat. Az igy elkésziilt zselé 48 oraig tarthaté el hiitdszekrényben.

A hozzavalok:

Zselatin. A zselatin egy részben allati eredetli fehérje, mely sok, kereskedelemben kaphatd édesség alapja. A
készletben talalhato zselatint kilén ehhez a termékhez készitették. Segit a viz zselésitésében, egy olyan allag
elérésében, mely formalhatd, megtartja a formajat, enyhén rugalmas. Nincs kiilondsebb ize, ezért kiillonb6zo
aromakkal izesithetd.

Citromsav. A citromsav az altalunk fogyasztott legtoébb gytimdélcsben megtalalhatd. Enyhén savanykas izt ad a
gylumolcsizesitésti édességeknek, ugyanakkor tartositoszerként is szolgal, megakadalyozza a baktériumok és
gombék elszaporodasat.

Gylméolcsaromak. A készlethez tartozd aromakat erre szakosodott szakember készitette kifejezetten gyermekek
szdmara, figyelve arra, hogy a cukorkak ize a lehetd legkdzelebb alljon a friss gyiimdlcs izéhez.

Ovintézkedések:

Zselékészités el6tt moss kezet, és tiszta munkalapon dolgozz. A zselatint alaposan razd dssze a porcukorral, mert
ha nem keverednek kell6képpen, romolhat a kész zselé allaga. Tartsd be az eldirt aranyokat! A porcukros zselatin
ugyanolyan hosszan eltarthatd hermetikusan zart dobozban, mint a tiszta zselatin. A kész cukorkékat 48 érat
tarthatjuk el hiitében.

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassatok el az itt leirtakat, és 6rizzétek meg a leirast. Mindig felnétt feliigyelettel
készuljenek a cukorkak, kisgyermekek ne férjenek hozza a készlethez. Kerlljétek az alapanyagok szembe keriilését!
A citromsav irritalja a szem nyalkahartyajat. Ha mégis a szemedbe keriil, moss kezet, majd 6blitsd ki a szemedet
bo, tiszta vizzel. Ha sziikséges, forduljatok orvoshoz. Az izesitdszereket tartsd hiitészekrényben. Ne érintkezzenek
nyilt langgal, ne kostoljatok meg Gket tisztan, és ne kenjétek a borotokre.

Figyelmeztetés! 7 éves kor alatti gyermekeknek nem ajanlott a készlet hasznalata. Feln6tt feliigyeletére van sziikség, aki ismeri
az itt leirt 6vintézkedéseket. Olvasson el mindent figyelmesen, miel6tt hozzafogna a zselékészitéshez, és 6rizze meg a leirast.
A kisgyermekeket és az allatokat tartsa tavol attol a helyt6l, ahol a kisérlet zajlik. A készletet olyan helyen tartsa, ahol 7 év
alatti gyermek nem fér hozza. lllatanyagokat tartalmaz, melyek az arra érzékenyeknél allergias reakciot valthatnak ki. Egyes
szinezékek nem kivant hatassal lehetnek gyermekek tevékenységére, figyelmére. A készlet nem tartalmazza az el6irt porcukrot.

J6 sz6rakozast!

A jatékot importélja és forgalmazza: Casparus Kiadé Kft.
2083 Solymar, Terstyanszky u. 89
Tel: +36202887494
E-mail: katica@casparus.hu
Web: www.katica.hu



